Protagonista rappresentati-
v della nostra ¢itta ¢ del no-
stro territorio, alla Bit di Mila-
no ¢ alla rinomatissima ¢ tipi-
camente locale Fiera Pessima,
¢ stato 1l G.AL., il cul Presi-
dente 1l Dottor Gian Battista
Selvaggi ha voluto pero stem-
perare 1 toni, chiarendo che si
sia trattato semplicemente di
una panecipazione del GLAL,
a due appuntamenti entrambi,
seppur di estensioni diffierenti,
molto importanti. 11 G.ALL. ¢
una sigla, Gruppo di Azione
Locale, di un consorzio costi-
tuito da soct pubblict ¢ privat,
che gestisce a livello locale pro-
getti dell”Unione Europea. Pro-
getti che interessino espressa-
mente il settore rurale ¢ con il
contributo della Regione Pu-
glia, il G.A.L. si occupa di fi-
nanziare i crescita ¢ lo svilup-
po della nostra terra ¢ delle sue
risorse. coinvolgendo ofto enti
locali: Manduria, Torricella,
Avetrana, Maruggio, Lizzano,
Ovria, Erchie ¢ Torre Santa Su-
sanna. La Bit di Milano ¢ stata
dungue un’esperienza di gran-
de interesse, ha voluto precisa-
re il Presidente del G.ALL 1l

1GL.ALL.

Ciruppo Arione Locale

una presenza importante nel territorio

Intervista
al Presidente Giambattista Selvaggi

ol Frederfen Famedl

quale ha aggiunto che “la Re-
gione Puglia ha messo a di-
sposizione della nostra socic-
i uno stand, per consentirei
di farei conoscere in un am-
bito prettamente turistico, di
dimensioni internazionali, in
cui perd, con grande merito,
abbiamo voluto rappresenta-

re il nostro territorio con le
sue straordinarie bellezze e le
sue preziose risorse”.
Nonostante, ha sottolineato
il Presicdente del G.A.L., la dif-
ficolta di far conoscere una
zona della nostra regione che
manca di strutture ¢ infrastrut-
ire, Infatty, 'assenza di gran-
di alberghi, operaton turistic,
bad-and-breakfast, vie di co-
municazione come la Bradani-
co-Salenting, un’opera pubbli-
ca i cui lavort sono stati into-
presi ¢ mai completati, impe-
disce all"archeologia, alla cul-
turp, allo storia ¢ ai numerosi
monumenti religiosi della no-
stra cittd, come del resto alle
nosire “caraibiche™ #one bal-
neart di inserirsi nel circuito
turistico nazionale ed interna-

zionale, perché il nome della
nostra citla non sia unicamen-
te legato al buon vino od olio
prodotti dalle distese di vigne-
ti ¢ dagli ulivi secolan che ab-
belliscono i pacsaggi naturali
della nostra terra. Questo ¢ sta-
to I"argomento principale di un
convegno che il GLAL. ha te-

G AL, L.

TERRE DEL PRIMITIVO

nuto nel corso della Fiera Pes-
sima, con la partecipazione del-
I'Assessore Regionale al Tun-
smo Massimo Ostillio,

“Un convegno in cui”, pre-
cisa il Presidente Giambattista
Selvagei, “si ¢ voluto denun-
ciare la mancanza di visibili-
tit ¢ di risonanza di cui le no-
stre ricchezze territoriali do-
vrebbero asselutamente go-
dere. Un'oceasione impor-
tante, in cui abbiamo voluto
esporre le nostre tesi per cer-
care di trovare soluzioni, ri-
vendicare una maggiore at-
tenzione da parte delle istitu-
zioni politiche, non solo a li-
vello provinciale ma anche
regionale, per risollevare e
rilanciare queste zone™.

Nel corso della Fiera, 1l



E in corso di svolgimento la convention d’autunno dei 540 comuni

che aderiscono all’associazione “Le citta del Vino": il programma

-
“ in corso di svolgimento
la convention d'autlunno
dei comuni che aderiscono al-
Massociazione “Cittd del vino™
(sono circa 540). “Infra le ter-
re del Primitivo doc™ é il tema
degli incontri, che sono inizia-
li nella giornata di mercoledi,
con I"arrivo delle delegazion.

Questo il programma degliul-
Limi tre giorni di incontri.
VENERDI' - Visitaal par-
co archeologico di Manduria.
Alle 10,30, saluti del sindaco
Massaro, ¢ del presidente del
Gl “Terre del Primitiva™, Sel-
vagel.. Quindi "assemblea na-
zionale dell”associazione “Cit-

| "Ciao, Novello™ la Pro Loco di Manduria saluta
il vino giovane con fre serate dense di iniziative

n iao, Novello, E la deno-
minazione che Ja Pro
Loco di Manduria ha inteso
dare alla manifestazione che,
organizzala con la collabora-
zione degli assessorali alle
Attivita Produttive del Comu-
ne di Manduria ¢ della Pro-

wiraia & teeed dn o saeetm Do

il tragitto alcune postazioni
in cui, grazic alla collabora-
zione del liceo artistico di
Manduria, pitton espomranno
loro opere in lema con la ma-
nifestazione.

Ad animare ed allietare e
tre serate, sono stati chiamati

[ 1] L] = 1
reinrens maieieali o od aetiend

ta del Vino™ presso 11 Consor-
zio Vini di Manduria. Nel po-
meriggio visita alla cantina so-
ciale di San Marzano ¢ in se-
rate mostra dei prodotti eno-
aastronomic delle “Terre del
Primitivo™ ¢ degustazione
presso la masseria “Li Surii”
Alle 23, festa del vino novello
nel centro storico di Mandu-
ri.

SABATO - Alle 10 conve-
gno a Sava, nella sala “Am-
phipohs™, sul tema "Creazio-
ne, crescita e difesa dell’iden-
titd di un vine: il Primitivo di
Manduria®™. Saranno presenti
anche |"assessore regionale al-
I’ Agricoltura, Vincenzo Russo,
e quello provinciale, Franco
Carbotti. Alle 13 visila al mu-

seo del Priniutive di Manduria
¢ degustazione di piatti tipici
della civilta contadina presso
il Consorzio Produttori Vini.
Alle 15,30 parlenza per Riva
dei Tessali, a Castellaneta Ma-
rina, ove vi sard la premiazione
del torneo nazionale di golf
“Wine Tour Cup™.
DOMENICA - Alle 9 visi-
ta al fiume Chidro e alle saline
di Torre Colimena. Alle 11 par-
lecipazione alla messa della
chiesa Madre di Manduria. Alle
i2 visita al centro storico di
Manduria. Alle 13 *Alla
riscoperta degli antichi sapo-
1™, degustazione di piatti tipi-
ci locali, a base di prodotti eno-
gastronomici delle “Terre del

Primitivo™,
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Liberamente

Presentato il Piano di Sviluppo Locale del GAL
denominato “Terre del Primitivo”: sono disponibili,
per un‘area di 8 comuni, 4 milioni e 350.000 euro.

Esclusa dal Progetto Leader la

é stalo presenialo nei gior-
ni scorsi il Piano di Svi-
luppo Locale del Leader Plus
“Terre del Primitive™. Ouo i
comuni che hanno adernito al-
I"imiziativa: Manduria, Avelra-
na, Maruggio, Torricella, Liz-
zno, Erchie, Oria ¢ Torre San-
ta Susanna,

Mon vi & invece Sava.

«l parmametri non ci hanno
censentito di coinvolgere an-
che Savaw & stato spiegato nel
corso del convegno di presen-
tazione del Piano di Sviluppo
Locale, «E infauti previsto che
il numero massimo degli ab-
tanti coinvolti non debba su-
perare le 100,000 unita. Gli ot-
0 cCOmuni raggiungono gl
quasi 97.000 abitantis,

Della societa lanno parte
anche associazioni ¢ privati.

Presidente del Gruppo d’A-
zione Locale & il dou. Giam-
battista Selvaggn. 1l direttore,
invece, & il doul. Luigi Lanzo,

Adlraverso qIJI.EEID strunen=-

to arriveranno nella zona degli
otto comuni 4 milioni e
350.000 euro.

wCercheremo di far giunge-
re, attraverso le varie Misure,
lutto questo denaro agl ope-
ratori economici dell’arean é
stato I'impegno assunto dal
dott. Selvaggi.

Sono Ire le priorita stabilite
dal Pianc di Sviluppo Locale:
il miglioramento della qualita
delle produzioni; il migliora-
menio dell’accesso al merca-
to; il miglioramento dellap-
pelibilita del territorio.

Nell'ambito delle azioni tese
al miglioramento della qualita
delle produzioni, ¢ stata pre-
vista la creazione di un Centro
Studi per la qualita del vino
Primitive, che si occupera della
selezione clonale, della carat-
terizzazione degh ccotipn e del-
la zonazione. Si dard vita ad
un'agenzia di servizi per lo svi-
luppo del sistema economico
locale e si puntera alla diversi-

citta di Sava
ficazione delle produzioni in
agricoltura, Fra le varie inizia-
tive, anche IMistituzione di
“scuole-bottega” per trasferi-
re ai piu giovani I"arte dei vec-
chi maestn artigiani,

Nell'ambito del migliora-
mento dell’'accesso al merea-
tar, quindi, sara attuato un pro-
getto integrato per la valoriz-
zazione dell'offerta commer-
ciale dei prodotti tipici e si pun-
terd ad innalzare il livello di
competitivith commerciale e di
networking. Si creeranno eno-
vetrine dei prodotti artigianali
tipici e si puntera alla forma-
.L[ﬂl'll'.‘." EIJI sistenn 'Iﬂﬂﬂ"ul'ﬂl.l'l"l dl
distribuzione ¢ commercializ-
zazione (e-business).

Infine il miglioramento
dell*appetibilita del territorio
avverra attraverso il recupero
¢ la valonzzazione dei beni
ambientali, nonché dei siti cul-
turali, religiosi e storici. Si ten-
terd di ereare un Museo del-
I'arte enogastronomia.



| progetto dell’Amministrazione per la Masseria della Marina: la creazione del
"Centro di Educazione al Gusto”. Sara finanziato anche dal GAL (48.000 euro)

ella Massena della Ma-
rina nascera un Cen-
tro di Educazione al Gusto.
Liidea dell” Amministrazione
Comunale di Manduria si re-
alizzera grazie anche alla
compartecipazione econo-
mica del Gruppo d"Azione
Locale "Terre del Frimitivo™
{che afiinge ai fondi del pro-
pramma Leader Plus):
48.000 curp saranno a cari-
codel GAL e 32 000 euro a
carico del Comune di Man-
duria.
il educazione in genere
e I'educazione alimentare in
particolare esclude. di nor-
ma, il principio del piacere
{piacere derivato dall’uso
dei sensi, ma anche il piace-
re della scoperta, il piacere
del fare, 11 piacere del gio-
co, il piacere della compa-
onia che, a tavola, diventa
convivialita)» si legge nella
relazione illustrativa del pro-
gelto, «MNegli ultimi anni si
sta sviluppando una meto-
dologia nuova di educazio-

ne alimentare, che parte da un
approccio, quello dell’educa-
zione al gusto, che valorizza il
corpo come strumento di ap-
prendimento del patrimonio
gastronomico locale. Obietti-
vo dell’iniziativa € quello di
creare un’occasione di contat-
lo diretto tra il seftore agrico-
lo e la scuola, nonché di far co-
noscere il lavoro dell’agricol-
tore, “custode” delle ricchez-
ze ambientali e cultural del
nostro lerritorio e della produ-
zione di alimenti di qualita,
Trascorrere una giornata in
campagna diventa un momen-
o importanie per familiariz-
zare non con la natura esotica,
ma con quella vicina alla scuo-
Ia ed alla ciuta; significa com-
prendere le relazioni esistent
tra sistemi produttivi, consumi
alimentari, salvaguardia del-
I"ambiente, 1| progetto sara re-
alizzato in due aree differenti
della masseria. La prima al-
I'esterno, con il recupero delle
vecchie “corti™ esistenti; la se-
conda con |"allestimento all"in-

terno della struttura di uno spa-
z10 dedicato agli strumenti ed
alle attrezzature della cultura
vitivinicola e dei prodotti tipi-
1 del terntono, di un’esposi-
zione degh antichi strumenti
per le lavoraziom delle mate-
rie prime come latte, farina,
uva e olive, ed un ultimo spa-
zio dedicato all’educazione
sensonale del guston.

Sara dungue creato il Giar-
dino delle Fragranze, incui sa-
ranno piantate essenze arboree
in via di estinzione o in disuso
agricolo, come tl nespolo giap-
ponese, 1l gelso, 11 giuggiolo,
vecchie cultivar di melo e i
pero, di mandaring, di arancio,
di imone, di albicocco; ed inol-
tre 1l kaki, il corbezzolo, il fico
ed il fico d’india. In altre corti
saranno coltivati vegetali della
nostra tradiziong, come rape
da fiore, cicorie di Galatina,
melanzane, peperoni. carciofi,
cavolfiori, caroselli di Man-
duria ed i famosi pomodorini
di Manduria. A servizio di tali
aree saranno realizzati dei per-

corsi pedonali in materiale
inerte.

Sugh spazi dedicati agh
strumenti ed attrezzature del-
la cultura vitivinicola ¢ dei
prodotti tipici del territorio,
e all’educazione sensoriale
del gusto ci soffermeremo pia
dettagliatamente nel prossimo
numero,

Il Centro offrird numerosi
percorsi didattici ed attivita
pratiche tra cui: metodidi col-
tivazione ¢ i prodotti dell’a-
gricoltura ecocompatibile;
alla scoperta dell’ecosistema
campagna (suolo, piante, or-
ganismi utili); il progetto
“Dalla Terra alla Tavela™ col
quale si rappresenteri una
chiave per i ragazzi delle
scuole elementan e medie per
comprendere il sistema di re-
lazioni che regola la vite del-
"ambiente campagna e mo-
strare 1l legame che unisce
comportamenti e azioni di
tuttn 1 giorni (ad esempio Pali-
mentazione) con 1 problemi
armbientali.




G.A.L. “Terre del Primitivo” -

Ecco i contributi concessi alle

aziende private: gia erogati
complessivamente 167.000 euro

| Gruppo d’Azione Lo-

cale “Terre del Primiti-
vo' ha finanziato, con contri-
buti che variano dal 40 al 50%
dell’importo totale, | progetti
presentati da diciotto aziende
private, :

Completando il quadro rias-
suntivo gia avviato nello scor-
so numero (trattammo i finan-
Ziamenti concessi agli enti pub-
blict), vi proponiamo i contri-
buti accordati dal GAL alle
aziende dei comuni che fanno
parte di questo programma
Laeder Plus,

MISURA 2.6 — Francesca
Muscio, contribute 10,000 eu-
ro, costo del progetto 21.233
euro; Teresa Lucia lazzi, con-
tributo 10,000 euro, costo del
progetio 22.91% euro; Giusep-
pe Dinoi, contributo 9,801 ,54
euro, costo del progetto
18.803 euro.

MISURA 2.5 — Francesco
Selvagei, contributo 7,500
curo, costo del progetto
16.339 euro; Anna Canaglia,
contributo 7.500 euro, costo
del progetio 19.600 euro.

MISURA 2.4 - Ugo Amb,
contributo 7.255 eurn, costo
del progetto 18.127 euro; An-
tonio D¢ Padova, contributo
6.972 euro, costo del proget-

o 17.431 euro,

MISURA 2.3 = Angelo
Antomo Martella, contribu-
to 3.820 euro, costo del pro-
getto 14.551 euro; Pietrino
Scialpi, contributo 7.921 eu-
ro, costo del progetto 19,803
euro; Cosimo Serio, contri-
bute 9.000 euro; costo del
progetto 200475 curo; Anna
Maria Todaro, contributo
7.308 euro, costo del proget-
to 18.270 euro.

MISURA 2.2 — Vigneto
Puglia 5.5. Agricola, contri-
buto 13.500 euro, costo del
progetto 30,523 euro; Ange-
lo Antonio Martella, contri-
buto 7.520 euro, costo del
progetto 18800 curo; Ma-
ria Antonietta Occhinero,
contribute 12.000 euro, co-
sto del progetio 30,628 curo;
Cantine Manduriane srl, con-
tributo 8.655 euro; costo del
progetto 21,635 euro; Gilbee
Liza Jane, contrnibuto 13.500
euro, costo del progetto
30.990 euro; Mano Lanzo,
contnbuto 10,860 euro, co-
sto del progetto 27,150 euro;
Francesco Paolo Mero, con-
tributo accordato 12.000 eu-
ro, costo complessivo del
progetto presentato 30.980
ELro.



































































